
◆メニュー： ご飯、鶏唐揚げ 2個、エビフライ、玉子焼、鮭塩焼、ミートボール 

ひじき煮、かまぼこ、ポテトサラダ、オレンジ、レタス、キャベツ、 

ふりかけ、漬物 

◆原材料 ： 米（国産米）、鶏肉、エビ、牛肉、豚肉、鮭、卵、魚肉すり身（タラ、イト 

ヨリ等）、じゃがいも、ひじき、大豆、人参、うすあげ、きゅうり、キャベ 

ツ、レタス、パン粉、ケチャップ、ウスターソース、砂糖、食塩、醤油、 

料理酒（酒、みりん）、鰹だし（鰹節、昆布）、コショウ、調味料（アミノ 

酸等） 

◆特定原材料：小麦、卵、乳、エビ、大豆、ごま、りんご 

◆加工食品成分表 

・ミートボール：食肉（鶏肉、豚肉）、つなぎ（パン粉、でん粉、粉末状大豆たんぱく）、 

玉ねぎ、豚脂、牛脂、粒状大豆タンパク、トマトケチャップ、食塩、香 

辛料、砂糖、酵母エキス調味料、リン酸塩（Na）、調味料（アミノ酸）、 

着色料（ココア）、（一部に小麦、乳成分、牛肉、大豆、鶏肉、豚肉を含 

む） 

・かまぼこ ：魚肉（タラ、イトヨリ等）、食塩、小麦澱粉、砂糖、卵白、発酵調味料、 

保存料（ソルビン酸）、着色料（赤 106、赤 102） 

・ポテトサラダ：じゃがいも、玉ねぎ、人参、植物油脂、砂糖、卵黄、食塩、調味料（ア 

        ミノ酸）、増粘多糖類、香辛料抽出物、（原材料の一部にリンゴを含む） 

・桜漬 ：大根、漬け原材料（食塩・醸造酢）/ 酸味料、調味料（アミノ酸等）、甘味料（ス 

テビア）、保存料（ソルビン酸 K）、シソ抽出物、着色料（赤 106、赤 102） 

・のりたま：ごま、鶏卵、砂糖、小麦粉、乳糖、大豆加工品、食塩、のり、マーガリン、 

こしあん、さば削り節、乳製品、エキス（チキン、昆布、魚介、鰹節、酵母）、 

パーム油、海藻カルシウム、鶏肉、でん粉、醤油、植物性蛋白、鶏脂、 

あおさ、ブドウ糖果糖液糖、抹茶、イースト、みりん、なたね油、卵黄油、 

香味油、大豆油、デキストリン、還元水飴／調味料（アミノ酸等）、カロチノ 

イド色素、酸化防止剤（ビタミン E） 

 

 


